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Der Gommerfeynitt der Rofen. YWy und o in der Champignonkultu
' biej i Bon Crid Jabel. !
iejes o s fa : e it fm Seriihi x|
s nidht ﬁ;;ﬂ,mg‘iff{,ﬁﬁi“lg;ﬁﬁr,{?c"f‘ii‘}“‘i‘;"““i'i‘,‘;ﬁf,ﬁ’_‘““,ﬁf{:“%;ﬁ;};&f;ﬁ1‘},?{,— Unter den planmifig angebauten und gesiiditeten Mube | trodenem Wetter den Boden 30 Jentimeter tef aus, bebedt bie
bem in Meffer und Sehere gu behandeln. Gerade dird) den Sommiers Pffn!lﬁlg_ti nimmt Der Champignon eine "llufmni)mutelll_mg ein: | Sohle mit grobem Kies ober gehadiem Reifig un?z ;ui[tgbi%
ntehrte dmitt tonnen wir eine gute Sronenjorm erreidjen umd _eine L['Q‘i![]l.l.l ju Den ?jl_la,ctt und ijt ber eingige Bertreter biefes un-|Grube dann mit vorbereitetem |c1:nem;&t fo null,l_ga nl5 5:5
flin fiir reide Serbjtbliite herbeifilhren. Aud) bie friiftige und gejunde {;ﬁiﬁnlltrcrllbr‘lﬁ'[EL11I_1,.L|t§tI;lI]‘|_n,t1L‘sr, _gé ,[II[f]DD\‘r_ﬁli[il_lr fligt, Die {m:ﬁ bem_Feftireten feine 1[11151:["‘:"%] 1o ]uetmgsnuncrfa%_.ﬂ o
‘alierhe Entwidlung bes Stammes wird baburd geforvert. bensbedingungen diejer Gewidie haben fih uns uugg nidt jo- | Pferbemijt, ben man dagu veriven et, foll minbejtens i 3
Bei jeper Noje unterjdeid it eimen Sriibiabrse unbd | et entbiiflt, dafy wit ihr Wadjstum belichig durd) Nahrungs: | Tage alt jein und in meterhofen Haufen einen Girungsprogels
Gnmmcl:f%reix fD-:L e !EIiJIheanr}u : dm;n tﬁ.’fl‘i['filf”t"{'t]gl'ﬂ g,ul[ur]t anregen fonmen. Die Korper aller groferen Pilze bouen durdpemadht fich aber nidht iiber 50 Grad Celjius erhift aﬁen.*l
or? es BRole gut in Sraft, bann treiben 11“{1]..; e Berebluny !"fc[;u fid) aus einer Art von Jellen auf, die su langen, vieljad) vers | Er wird ju biefem Jwede in Abftiinden non vier bis fiinf Tagemw
0rDen. melrere Augen aus, die einige Jahre jGlicfen. Aus nt;alicscu jhIungenen und verzweigten Fiden aufgereiht ihrem Nahrboden breimal umgefelt und ftets fo gejdidtet, baf alle Teile einmal
utfchen Wugen wadien oft 'i'tarfe Gdyoije weit iiber die 'ﬁ‘r:::nc"[;i,mlw pie Dei feimer Jerfebung freimwerdenden organijden Berbinduns oben, in Der Wiitte unbd unten au iegen fommen. 2Auf _meiei}
$allen Da fie meijt gerade empor [Mieken, erndhren fie fid auf ‘Rolten | 81 entnehmen. 5n5b.,l=n fie eine Dejtimmie ﬂ[uf»bt[bung erreidt, | Weife erhiilt man eine aleidymafige, feudimarme ﬂ]tghc. wie fie|
glangs Der anderen Jweige. Beim ODOjibaum werden bdicfe Waljers woju ilB_]e nad) ber Pilzgattung Dlinuten ober Woden braudhen, | bie Champignonbrut ju gutem ®ebeihen verlangt. 3 mandert
pum&- idoife genannten Triecbe meift entjernt. Vei der Nofe fommt es bann erheben fich Fruditrdger iiber ben Nihrboben. Diefe|Gegenden ieht man Champignonpilze als Unterfrudt i
- i gang auf ben Wuds ver Krome, auf die Gtellung des Jweiges ;:i[f,uﬂc"u:ng ‘ﬂs;)i 'o}:: J”nmﬂghmmqm%c angulehen. e{;-eibm':".m ©pargelaniagen. Hier beginnt bie ﬁg{l’tnr tag’.‘l‘["’“ SG".'IJ‘?TU;; 3
Pehurft und vor allen Dingen auf die et ves Triebes an. Kominen die n_.u:mn 2 er Wus ‘mi‘ujm e “ﬂ. eni_arn ihnen bilden fidh | und miltl&:}f}![l. _Gne bringt von Enbde uguft bis gum Eintri
s MWafferjdolje nidt jeitig, damn reifen fie jHledt aus. Die Folge bie Gporen, bie auj geeignetem Boden [ofort au meuen Huyphen | jtdrferer fFrijte Grirag. Die Beete [ollen vor unmittelbarer
e Lete pavon ift, bap fie enitweder nidt ober nur ichrJ‘Trrﬁdmf1laau'ﬁ| auswadfen. Beim Champignon, e gur Familie der Huipilye |Mittagsionne geldiist liegen ud auch wiht bem 3egrusis
%ggfg' %55}5%30“ fﬂ'l}’l{mt’lt- Qilt man fie ftehen, dann verbrauden fie in sk g‘{“:!rlrﬂc!iti_gﬂ;l‘- @E!t?}in_g];cr,aauf bem die Pilse wadien, fraitigh
£ e oldem Falle unniif eine Menge Saft. Eoldie SHwddung ber eidijeifig die ©pargelpjlangem. P L e S v
Reone verhindern wir liebe Hiane (ErtFernen Diele i Gehr vorteilhaft it bie Champignontultur in [eergetnorbente
geniae riricﬁe. J Is Ueber busdutedigeitiges:Gutfeeien pitfer Friihbeetfijten. Hier fann man fie unnhIJt:‘iugiger pon Ders
1 netls ' 9nders, wenn dicje Sdofje jeitig Hervorbredien. Dann vers Sdmantungen des Wetters maden. Iod bejjer erreidt mcu:l
dollens mwendent wir ihren fdhonen Wuds sum Bau der Krone. Dabei 1| bies aber in feften Hitufern. In England benubt man gern bie
U g miijfen wir allerdings nod) unterjheiden jwijden NKronen, die ‘| Miidwinbe von Treibhdujern jur Anlage eines Kulturraimes
' ics gut im Holze find und jwijden Dholidwaden Sronen,  Bei - 4 fiir Champignons, IBIl man fie iiberhaupt in Gewddshiujerm
: ftarfen Sronen, bie viel unb agutes Holz haben, find bie Wajjers § == A sichen, jo it im Winter barauf ju feben, daf die Beefe nidt|
Dienite {dolfe wertlos. Gie werden  daber biﬁ)t am ’Elnn;ﬁ: uful""te Wieman sie erntet. burd) bie von den Heizrohren ausjtromenve Wirme austrodnen.
s Das eittjtanden find, abgejdnitien. Gut brauden fann may h['u f Balirten Qeller find nur bann geeignet, wenn die Wiinde frei von aufs
Bolt MWajjerjhol; aber bei [Hwaden nnd mifgeftalteten Kromen. [n jteigender Miiffe find. Keller, die {don gur Lagerung von Kars
) Die folden Fillen. Iafen wir die YWajjerreijer rubig auswadier, | toffeln, Riiben oder bergl. dientem, miifjen auuiir[nt”jgrginti;cgi
Dent hodjtens jdhneiden wir die Spile ab, um die Augen ju friftiacn. || gefalft werden. ®xofie Gewilbe feilt man “jwedmipig durdy
Wit verwenden den Shof dann jum Shlicken einer Liide. Bei Awijdentiume in mehrere Ubteilungen, damit man bas ganjel
Rulfr iRofen mit Tdhwader Krone fann der Wajlerfdol [ogar daju |, Jabr ununterbrodjen ernten fann. Tn einem Haum fann mam
IDienen, eine v8llig neue Kvone aufjubauen, indem im nddiien tI nicht BVeete veridyiedencn Alters Haben, und man miigte aud,
bas ',thre bas alte Holz weggejdnitien wird. IWir erjiclen auf um bie Qulturriume griindlidy au reinigen, dei Unbau geits
ragemn iDiefe Weije Kronen, die fpater reidlich briihen. = weilig gany unterbreden. :
1fge= Sehr ftarfwadienben Rojen follien die Wajierfdoije aelafjen e == ; iyt braudit bas CHampignonbeet wenig, im Dunfeln
- qudy merden. Auf diefe Weife Eonnen wir Rojenfronen bis S e Flack Baak o Kene'r‘ wadhjen die Pilze Dejjer. Gie bleiher aud irﬁnwcmciiﬁ unp haben
Mieter Kronendurdmeljer erjiclen, die viele Hunvert Rojen Aur " __a‘ e i ¢ S ] ; bann einen hiheren Bertaufswert. Biel widytiger als bie Be=
{Eniwidlung bringen, Diefen Rojen [l man alle einjihrigen | Aehort, Ddiirfen bie jum Genup beftimmien Friidhitdeper bie | lidtung des Kulturraumes it aber feine Liljtung. Dabei fommt
. iTriche. s ijt hodjtens gejtatiet, jie ciwas einaufiirgen, Da= | Spornreife nidt erreidhen. Die Haut, dic iiber den Hut ge=|cs namentlid) barauf an, die jdledte, dDumpfe und _feudie Quft—l
gegen fonnen wir aber alle dlteren Jweige und Acjte jomie alle [pannt ijt, mul nod) in ber Mitte am Stiel Dejejtigt fein und die | U enifernen, ofne die Temperatur merflich ju verdnderm. JIny
R, abgebliihten Reifer abjdneiden. Der Trieb wird abgejwidt, Frudtlamellen wie ein Sdleier bededen. Dabei erjdeint ber Sommer und Winter ergeben fich babei oft Gdwicrigleifer. ‘Bﬁj
wenn er 12 bis 15 Blatter enfmidelt hat. Am beften ift es ut tugelig augammenmaogcn wid der Gtiel feulenformig ver-|jeder Liiftung muf man bas Thermometer im_Auge behalie
r;p;ug uJFthr[hm %Ip_i{_%c miti]}mu E}inﬂumugeldnﬁl}tncimn. guburcf} bldtSK ie"etpgﬁe: nﬁtr;ibf parf ?ndj nidt inns ﬂli&l{idje iibergehen. ?_-"L'lmtlf ?e ﬁllIhi;ﬂ% {'ﬂ.ll'flt 1;?“_! 35cg%Ftftl:ll‘-;';iﬂfﬁlccl_“[:11’;"',;@5;[%?1
ffid) bie ftehengebliebenen Angen bald 3u el iihenbenr Triehen 1 L aunen tann man den hampignon Dbas | Ut irodenen un dmmeljreien seller nmn et Ty i
bentwideln, ber wie gefagt, biefes ﬂ&lﬁfncgpmﬁ bart midt g | gange Sabr hindurd) siidten. Wild finden wir ihn im Gommer | Durdliiftung bej trodencr Witterung und geeigneter Wnfens |
{fpit gejdehen. Wird es fpater als Ende Augujt angewenbet, a[n i Tidten Waldern und auf Wiefen. Ju feinem Gedeihen ges aemperatur febr niiflid) jein. F \
|teifen die Triebe nich: mehr aus und gehen iiber Winter ju- hirt eine moglidit gleidmifige Temperatur der Quft und bes Ju Beginn Ddes ﬁ'-fmmmmwnmz,ﬁnuqﬁ muf man fidh ’5“3’,
jgrunde. Bobens von etwa 15 Grad Celfius. Die untere Grenge liegt|brut bejorgen. Die im Sandel Defindlidye tiinjtlide Brut bes
" tiemals foltien Nofen am Stod jum Eniblitlern fommen. | bei 10, bie obere bei 18 Grad. Dicje Bebingung Idpt i) am |fteht aus Dadjteinfirmigen geprepten oder_fofen Gtiiden Halbs
{Bilbet fih die Frudt aus, jo entnimmt die Samentapjel dem Dejten in unterixdijden Ndumen erjiillen. Beriihmt bitrd) ihren | verwejter Diingerteile, bie voy bem weifen Pilzgefledht bes
\Stode nie]l Saft. Da die oberften Uugen an jebem Trieh aber Champignonertrag find die Ratatomben von Paris. ©olde | Champignons durdjiogen find. Troden aufbemalhrt ethilt fidy
fehr T‘EII“DMﬁ i fein pilegen, jo jollten mit der Roje sugleidy S};qcnﬂ{;d;en, tF_}t‘ fie bort in nhgchnut{cu Et?i;tbriirﬁ&n ﬁTn{ Ber: E}g!rﬂtc Brut mc[;m;: ‘Suh;r:flang Elcbeusiiﬁhtm E:E: 1%1:'0 uqﬁ
awei ugen mit entfernt werden, damit an jedem Trieh oben fligung ftehen, finnen wir uns natiirlid) 1ii nrd Kunitbanten | Beeten gemwonnen, bie nod feine Ernte trugen. Jhr Bejug 1
ein befonbers friftig entwidelies Wnge itel;rnlﬁmibt Nuch alle idaffer.  Smmerhin gidt es Uut'}d}iebElg Bﬂiiéfid)rcilcn in | Wertrauensjadie; daher wenbe man fid) nur an ein grojeres, als
\biinnen und fjhwadliden Jweige cntfernt man, jowic Ddie trodenen _ Keflern,  Gewddshiufern, Teerftehenben, majjioen suverldffig befanntes Samengejiijt. Reinfulturen sur Selbits
1Bweige, die fid) frenjen. Die Folge biefes Shnittes ijt, dafy fich Ctiillen, Friihbeeitdften. Daneben darf man fiir ben Sommer | angudt von Brut gibt das mytologijhe Jnftitut der Forjt=
bie flehengeblichbenen Teile ungemein friftigen. Andy reifi dann aid bwﬁ”rutlan‘ntnliu: nidt gany aufer adt Iajjen. Unter | afademic in Hannoverjd:Miinden ab. Die Eriragsdauer eines
bas Hol3 befjer aus. Dadurd) erjielen wir einen vortreffliden biditen Scatten gebenden Laubbiumen, an der Nordjeite von | Beeles betriigt awei bis vier Monate. BVom Taujenden ‘.Wcizt1
Herbitffor. Savelgehiily, von Heden und Straudgruppen Lann man 3. B. im | Kulturbeet, fiix das man 1 bis 1% Sentner frijden Diinger

Rojen, bie remontieren, pifegen einen frdjtigen Riidjdnitt jeitigen §riihjahr Champignonbeete anfegen. Dan gradbt bei ' redmen muf, erntet man 6 bis 10 Tfunb.
in vertragen, da fie fidh nady ber erften Vliite gemijfermafen in |
F&Ilt‘_l{rt :Fiu;mtm;h befjinben. Sllltr{,urﬁalh‘n burdy tedaftigen Miid-
idnitt viele gejunbe, junge Triebe fiir den nadijtjabrigen Flor. & = - : i ; = e optil
| Sebe widtig it aud das regelmifige Entfernen der Whrjel- Das wilde Raninden als Vorbild. Evic@;t‘tﬁb}:"rﬁgffit:%{:?":%t; ﬁgm;ﬂcng:mﬁ%pﬁr b%auf‘flﬁémﬁi‘

austdufer. Diete entpichen der nercbelten ofe Krall b 10| irbiebende Ticte pifegen miderftadofibiger aeqen | bartn benclindet su fein, baf gewlile Slafte tn, See MLE T :
fie aleidh hcinf@riri}%uml an ber lltip’rnnqﬂ'ﬂ[r mmulirﬁlwim.{‘ Rrantheifen su fein als aafhme, weil fie injtintimdgiq die jur Riime und Siriuder die Krantheitserreger nidt auflommen
ﬂ]]irn‘h;m el SERE el Sabre fang genai uid piiu[ﬂifh o ihr Gebeilien giinjtigiten ebenshedingungen anfjuden onne, | Tafjen. Man Hat Deobafhiet, melde Rinden am meijten now
aefiihrt bann unterlift bie “iu'c'iﬁjiiﬁﬁ'td Bus mﬁm“w‘ki wihrend bies den in Sfillen gehaltenen Tieren nidyt mbalid) | wilben Kaninden bemagt wurben und Cide, IWeifpappel,
: : <0 EhLG. DR ” iit. Befouders deutlid) woird diejer Unferjdied Dbei jolden | Sdinechall, Kajtanie, Hainbude, Ehereide, Weibe, Toneltiride,

oy Myalii i ot % ; . :
folder Musiiufer. Tierem, bie oft unier [fﬁé Iiimg{c:{hd}en ﬂ}vIrf:iiI-iﬁ'mﬁcnd Ieheﬁ Hafelnuf, Heide und freibal[}&'crc ol bf:’:n Tieren bgnnitﬁugst ges
. | miifien, wie unjere Kaninden. Aud) das wilde Kaninden ift | junden. Daraus muf der Jiidier entnehmer, bafi abgefdnitterne .
Juventur auf dem Gefliigelhofe. : ben Rrantheiten wnferworien, bie unfere Sudtticre gefihrven, | Juweige bieler Gebolse als Beigabe aum Fubter erwilnidt T"“IJ
trolibem fritt bie Glerblidifeit Dei ihm nidt in bem Wlafe auf, - . = “r

o

Qiift man die Hiihner u alt werden, dbann fehen bie

@ririige des gangen Stammes suriid, denn die guten Leijtungen wie wir dies bei_unjern Haustanindpen beobaditen. 7 :
iber jungen Tiere werdben durd) bie Faulheit der verbraudyien Eine grofe Molle fpielen fiic ben Gejundheitszujtand des P

. gl g g e c Ranindens Lidtjtirle und Temperafur. Weber in einem
\aufgehoben, Daraus ertliren fid) Haufig die unbefriedigenden | . : y ' I
Grgebniffe ber Hiihnerhaltung, wenn nidt wahllofe TE{m'I]t fdufo | bunflen Wintel, wo es niemals bie Sonme fieht, nod) in etnemt f, y ﬂﬁfj“d}ﬂ miﬂtﬂm‘lgﬂm
bacan fit. Wub bei den Enien und Truthilbern ift es basielbe, | jladen Kifig, wo es fid tm Sommer ven haiben 1B B Ehigt i )
‘Die Ganje erhalten fih ibre Qegefdhigleit swar bis in ein Tafjen mufs, fiihlt es fidh wohl. Wuch dem sahmen Tiete follte| bas reifende OBjt vor Wejpen. Wo [iife B
%?ﬁhcrcs B e g efigelasten, aber bo {ft auf Bier|Man Gelegenfett geben mady eipeniem Bebiisnis LUhiftdrte YeptelnSfiaumen unb Leinirauben bee Helfe enigegen ge
petfehrt, feinen Ctofy barin u fehen, dafy die Gans [don ;1'}.3’. Temperafur s wihlen, Kranfe Tiere und {radtige |bq ftellen fich aud) Lald bie Wefpen ein und bringen gar man
ouitbjo viel Sahre hinter fidh) Hat. Ju beadien iit})iorﬁci nod), 3‘"71.‘”"*.“ I‘”‘"‘f-‘r“ﬂ“" bie Dunfelbeit, weil fie ﬂ“fffﬁugmf‘f’ Frudt burd) Anfreffen sum Berderben ober fehen fie sum mrine
afj mit gunchmendem Alter aud) ber Bruttrieh nadlift. Eine bediirfiis Haben. Junge RKaninden gedeifen ebenfalls it | hoften in ihrem Wert Herab. Der Sehabden, ben fie antidtem, i
Egiaﬂm‘ﬂliiﬁﬂt Briiterin ift aber fiir den Ginjeidter wertios |But i fu grellem Lidte. ! 1 pang erfheblid, und dodh wird ju ihrer BVernidiung wenig get
ic Tauben find wie die Ginfe siemlid lange jrudjibar, Audy bie Bebeutung reiner, fauerjtoffreider Lujt fiir das|gpy fiderjten geht mam gegen fie dutd) IWegfangen und 3
bod) wenn fie fih nidht mehr paaren, muf man jie aud als Mohibefinben bder Kaninden barf man niht unterfdiaben, ftdren ber efte L geg te il grangen 0
niitie FHreffer anfehen. Abgefehen vom Den Folgen fiir den | Shadlicy wirtt vor allen Dingen bas Anmmonial, bas i in | LIFEH T HCEL BT, bie Friidte [diiht man durd) Einbinben im |
fererirag mufj man aud) bebenten, daf bas Fleijd after Tiere fellen gereinigien Stallunigen entwidelt. Die Gefahr Ikt fidh Siidden aus Gajeftoff oder wetterfeftem Papier. Cin meit
iel weniger wert ift als foldes von redizeitig gefdladteten. | vermindern burd) ntinnfn?[cni; unb qufe Liiftung, worunter gutes Miittel, die gﬂc[penplugc au vermindern, Bejteht bari
+ Hennen der leidten Rafjen follte man nidt alfer als viet[allerdings nidt Jugluft su verftehen ilt. Gﬁ;lic{firﬁ ift nod) [ dak man an ben Bidumen Fanggldfer aufhingt, bie etwa bis
Hre mwerden laffen, J.;m[,g per mitteljmweren Hiditens brei|pu ermihnen, daf bie Kiifige meift viel ju fein find. Kaninden | cinem Drittel mit Juderwafjer, mit Waijfer verdiinntem Sirup,
b der jdmeren am 'ei“m nut jwei. Das Alter ber Hiihne | |ind beweglidhe Tiere, und der Jwang, jtillaufilen, befommt | Marmelade ufw. gefiillt fnd. Diefem Lodmithel gehen
f brei Jahre nidht iiberichreiten, Biele Jiidter halten nur thentfledH. P i MWelpen gern nadj, und bei bem BVerfud), davon ju nafden, ers
m]ﬁ?tim Sahne und fahren gut babei. Enten biirfen vier Eine Hanphnrfade ber grofen RKatnindenfterblidleit ift | {yinfen fie in ber Hliffiafeit. Manm Bat dann nur not i
00 finf Sahre alt werdben, Crpel_am beften nur gwei Jabre. wofl in ungmedmiiiger Fittterung au fuden. hruehmungen ®ldfer von Seit 3u E{,' it Hee b bi : mﬁé
e fhennen fjind bis ju fiinf Jahren redt eintriigfid, der|in der freien Tatur und Magenunterjudungen bei wilben : SI eit gu entleeren und bie gefangenen Wef
WBrterfiobn aber mirb mit bem britten Jahre ju [dwer und Ranindien Haben gejeigt, dbafy bie Grifer ben Hauptheil ihrer ju vernidhfen. Un Stelle eiﬁenﬁ_‘hdﬁ}t eingeridieter We[pems
Giibigt bann bie Hentet, er wird dann aud meijt gu bosarilg. | Mahlzeiten bilben und geiiner Hafer, Sognen, Weisen, Griins | fangnldfer fann man and) gewdhnlidhe Flajden, am beflen
Weiblie Ganfe find bis aum gwoljten Jahre [ebr frudytbar|fodl und MGren ihnen am bejien Defommen. Magens und | duntelfarbige, Benuen, Dbie mit einer filfen Fli[figleit gos
b Briitfujtig. Der Ginferid verfillt jhon am Sdiufje feines Darmitorungen [deinen bei biefer SKoft nidt aufputreten.  Bu | fiillt find,
ten Qebensjahres dem Shladjtmeffer. Bei beiden Gejdhled: | gemwiffen Jetten nahrt fid) das wilde Kaninden aud) ausidlicfs
% ber Tauben it es rafjam, fie nidt dlter als adt Jabre [[idy von frodenen Grifern. Haltet die Shweineirdge fauber! Wil es trofy guler unb
perdent 3u laffen. L Das Hauslaninden witd nidt afse Abfalverwerter an: | teidlider Fiitterung mit den ShHmweinen nimt redit vormiris
fir bas Ab[dladhten bes !!ine‘hme!s ift [dlieRlid uurg gefehen. 900 wictlid) gejiichiet werben foll, da biitfte es fidh | aehen, dann liegt es oft baram, daj au unregelmifig gefiittert
i abl ber ti HEB‘I'I Fahresjeit widtig. Das Sireben nad)|empiehlen, bie uripriingliden Qebensverhiltniffe’ dlefer Ticts | witd oder das Futter ju [tart verdiinnt verabreidt witd. Gs
Btetdaftlidteit gibt .aili%t:t Bier beutlide Winfe. Die |art mehr .:iu beriidfiftigen. “m Gommer witd man mit guiem | tinnen aber aud) bie Futtertroge [duld fetn, bie ju felten ges
Porshihmne, Tru B‘?ne toel und Ganjerihe fann mam, um|Gwas austommen fonnen, im Winter find guics Heuw und teinigt werben, |o bafy von einer Mabljeit 111: anberen Futtevs ‘
stier on fpazen, foforl nad S@IuG der Bruiperiode [@ladjien, | Anollenfriidife bas bejte, was Dbie Tiere gefunbd und forts | refte darin fiegen bieiben. Golde Ueberbleibiel ge!m: namernts .
ben mweibli Tierert warten mwir, bis Fe aufhoren u pfia%mgs‘iﬁhlg erhalt. : lih wiihrend Dder Beifjen Fabresseit rald in &uuun?i .
svett, » Dann tritt and Hald ber Feberwedfel ein. obald bie Ras ben IWaijerbebarf Befrifit, fo it Tatfade, dbah bas | Fdulnis iiber, wodurd) dann das bet ber ndditen Futter,
- u A Bemerfbar madt, milllen bie betreffenben Tiere | wifbe Kanindjen nur felten trintt, an barf aber nidt vere | hinjugepebene Futter unjdmadhaft wird und Ieiht Kranfheit
fdtaftet merben. Gang verfehrt {jt es, fe Dbie Maufer | peffen, daf es durdy bie frele {uttermaBl imftande ift, bie|und Frehuniujt entitehen. Deshald mﬁ[iien pwijden ben eins
eenden au laffen und bann erft su [Gladten, weil fie wiihrend | notige TWalferanfnahme felbft au regeln. Beim gahmen K- elnen Huttermn?{.mi_en bie Troge gereinipt werben, bas {
sSanfer nur viel Futier ver tlzt‘l. ohne baburd jGwerer | nindhen muf man fi bavon iiberjeugen, ob es mit bem vots onbers notwendig wihrend bes Heifen Sommers und do
A ot e R et 'ummxum_gwgn_ﬁu[;ctﬁrmmnh_mmﬂ__J_{wu_m;.w;&et. bas Futtet nod vorwiegend wiflerig gegeben wird. .
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